
Chilling	  hours	  
Very	  low-‐chill	  fruit	  types:	  
figs	   <100	  
berries	   <300	  
grapes	   <150	  
jujube	   150	  
mulberry	   <	  200	  
persimmon	   <	  200	  
pomegranate	   <200	  
quince	   100	  
	  
Apples	  
Anders	   <500	  
Fuji	   <400	  
Gala	   500	  
Granny	  Smith	   400	  
Gravenstein	   700	  
Honey	  Crisp	   800	  
Pink	  Lady	   4	  –	  500	  
	  
Blueberries	  
Northern	  highbush	   800+	  
Southern	  highbush	   most	  <400	  
O’Neal	   3-‐400	  
Misty	   300	  
Jubilee	   400	  
Sharpblue	   150	  
Sunshine	  Blue	   150	  
Southmoon	   500	  
	  
Apricots	  
Blenheim/Royal	   400	  –	  500	  
Harcot	   700	  
	  
Cherries,	  sweet	  
Lapins	   650	  
Stella	   700	  
others	   800+	  
	  
Cherries,	  pie	  
Morello	   400	  
Montmorency	   900	  
	  
Nectarines	  
Arctic	  Fantasy	   400	  
Flavortop	   6	  -‐	  700	  
Goldmine	   400	  
Independence	   900	  

	  
Peaches	  
Babcock	   250	  
Donut	   450	  
Elbertas	   800	  
June	  Gold	   450	  
Loring	   800	  
O’Henry	   7	  –	  800	  
Red	  Baron	   250	  
Redhaven	   900	  
Rio	  Oso	  Gem	   900	  
Summerset	   750	  
	  
Pears	  
Asian	  pears	   400	  –	  450	  
Bartlett	   800	  
Beurre	  d’Anjou	   700	  
Comice	   5	  –	  600	  
Fan-‐Stil*	   500	  
Kieffer*	   400	  
Moonglow*	   500	  
Pineapple*	   200	  
Seckel	   300	  
*	  good	  fireblight	  resistance	  
	  
Plums	  
Japanese	  plums	   <500	  
except:	  Elephant	  Heart	  	   650	  
European/prune	  plums	   7	  –	  800	  
Green	  Gage	   3	  –	  400	  
	  
Interspecific	  hybrids:	   	  
pluots	   4	  -‐	  500	  
except:	  Flavor	  Supreme	   7	  –	  800	  
apriums	   <500	  
Necta-‐Plum	   2	  -‐	  300	  
Peacotum	   500	  
	  
Nuts	  
Almonds:	  	   500	  or	  less	  
Pecans	   3	  -‐	  500	  
Walnuts	   most	  700	  
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